
義侠屋 日本酒 味わい分類表 13 categories of Japanese Sake

軽快・キレイ系 辛口中心・キレのある飲み口

華やかスッキリ No.1

さわやか & フルーティ

香り華やか／キレのよい飲み口／軽やかな後味

温度 冷酒〜常温

合う料理 白身魚の刺身、天ぷら

代表銘柄 冩楽／東洋美人 大辛口

スッキリ辛口 No.2

すっきり & キレ

香り穏やか〜華やか／クリアでドライな飲み口

温度 冷酒〜ぬる燗

合う料理 寿司、焼き魚、和食全般

代表銘柄 高千代／三井の寿+14／酔鯨

穏やか食中酒 No.3

おだやか & 食中向き

香り控えめ／きれいな辛口／料理を引き立てる

温度 常温〜ぬる燗

合う料理 煮物、鍋物、和食全般

代表銘柄 春霞／醴泉／天下錦

爽やか辛口 No.4

爽快 & ライト

軽快な飲み口／心地よい酸／低アル含む

温度 雪冷え〜花冷え

合う料理 夏野菜、サラダ、軽い前菜

代表銘柄 雑賀

個性・果実系 甘口・旨口・果実感

軽やか甘口 No.5

やわらか & 甘口

度数低め／淡麗な甘口／軽やかな飲み口

温度 雪冷え〜冷酒

合う料理 食前酒、フルーツ、デザート

代表銘柄 仙禽クラシック／シンタカチヨ

華やか甘口 No.6

華やか & ジューシー

華やかな吟醸香／ジューシーな甘酸

温度 冷酒

合う料理 カルパッチョ、フルーツ系前菜

代表銘柄 寒紅梅(黒)／花邑

華やか旨口 No.7

しっかり & 果実味

飲みごたえあり／甘酸の果実感／度数高め

温度 冷酒〜常温

合う料理 豚しゃぶ、肉料理、チーズ

代表銘柄 たかちよ

生もと&山廃系 No.8

ナチュラル & 酸

乳酸系の香り／しっかりした酸／伝統製法

温度 常温〜燗酒

合う料理 発酵食品、熟成肉、チーズ

代表銘柄 松の司生もと/勢起

コク・熟成系 力強さ・深み・熟成感

濃醇辛口 No.9

ワイルド & 力強い

度数高め／コクのある辛口／酸しっ

かり

温度 常温〜燗酒

合う料理 焼鳥、肉料理

代表銘柄 宝剣

芳醇旨口 No.10

ふっくら & 旨口

香り穏やか／甘味・旨味たっぷり

温度 常温〜燗酒

合う料理 すき焼、煮込み料理

代表銘柄 松の司

熟成酒 No.11

熟成 & コク

熟成香／ドライから旨口まで幅広く

温度 常温〜熱燗

合う料理 中華、燻製

代表銘柄 義侠 縁／神亀

別枠 特殊な造り

発泡・にごり系 No.12

スパークリング & にごり

活性にごり／瓶内発酵／うすにごり

温度 雪冷え〜花冷え

合う料理 乾杯酒、食前酒

代表銘柄 紀土スパークリング

貴醸酒 No.13

極甘口 & 濃厚

仕込み水に酒を使う特殊製法／濃厚

な甘味

温度 冷酒〜常温

合う料理 食後酒、デザート

代表銘柄 宮泉 貴醸酒／仙禽 貴醸酒

酒の義侠屋 ｜ 三重県四日市市鵜の森2-6-13 ｜ www.zizake.com


